
Address 地址
23 Waterloo Road, Yau Ma Tei,

Kowloon, Hong Kong

香港九龍油麻地窩打老道23號
電話:2783-3500

 2783-3509

2025-27 年度 高中應用學習調適課程-咖啡及甜品師助理訓練(第一學年) 教學時間表

上課時間：逢星期三 1400-1800

任教導師：

陳嘉昌/林道汪/吳煒森/麥少珊

節數 教學內容 任教導師 時數日期
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2025-9-17 開學禮及職業安全及健康 陳嘉昌

2025-9-24
食物安全及衛生

陳嘉昌

2025-10-8 個人及群體發展導向(1) 麥少珊

2025-10-15 咖啡師助理的職責及餐飲衛生知識 林道汪

2025-10-22 咖啡師助理的職業安全和健康 林道汪

2025-11-5 咖啡沖調:咖啡基礎理論 I 林道汪

2025-11-12 甜品店/麵包店內的運作和客戶服務(1) 陳嘉昌

2025-11-19 甜品店/麵包店內的運作和客戶服務(2) 陳嘉昌

2025-11-26 基本烘焙及糕點製作 I 陳嘉昌

2025-12-03 基本烘焙及糕點製作 II 陳嘉昌

2025-12-10 咖啡沖調 :咖啡店內的運作和客戶服務 林道汪

2025-12-17 咖啡沖調: 咖啡基礎理論II 林道汪

2026-1-7 個人及群體發展導向(2) 麥少珊

2026-1-14 烘焙及糕點製作 陳嘉昌

2026-1-21 烘焙及糕點製作 陳嘉昌

2026-1-28 烘焙及糕點製作 (甜品評估) 陳嘉昌

2026-2-4 職業性向認知(1) 麥少珊

2026-2-11 咖啡沖調 林道汪

2026-3-4 咖啡沖調 (咖啡評估) 林道汪

2026-3-11 咖啡沖調 吳煒森

2026-3-18 咖啡沖調 吳煒森

2026-3-25 咖啡沖調 吳煒森

2026-4-8 咖啡沖調 (咖啡評估) 吳煒森

2026-4-15 咖啡沖調- 吳煒森

2026-4-22 職業性向認知(2) 麥少珊

2026-4-29 烘焙及糕點製作 陳嘉昌

2026-5-13 烘焙及糕點製作 陳嘉昌

2026-5-20 烘焙及糕點製作 陳嘉昌

2026-5-27 烘焙及糕點製作 (甜品評估) 陳嘉昌

2026-6-3 烘焙及糕點製作 陳嘉昌

2026-6-10 食物安全及衛生（2025/9/24補堂） 陳嘉昌

（樺加沙在周三（24日）維持最高級

別「超強颱風」停課）

30

最後更新日子：2025年9月22日4時24分


